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Lundi 02 

décembre

Menu à 20.00 € - Hors Boissons -quiche 

lorraine -poulet sauter chasseur, gratin de 

pomme de terre, wok de légumes -coupe 

de pastèque rafraichit à la menthe, sorbet 

au citron vert

XXX XXX XXX

Mardi 03 

décembre

Menu à 20.00 € - Hors Boissons - Bouillon 

de ouassous safrané. - Mi-cuit de thon au 

sésame, Algues wakamé, vermicelles 

chinois. - Gratin de pommes à la cannelle.

XXX XXX

Menu à 14.00 €, boissons

comprises

- Tourte aux fruits de mer

- Filet de vivanneau Dugléré, Riz

épinard/Banane jaune en

morceaux

- Dessert du Jour

Mercredi 04 

décembre
XXX

DINER GASTRONOMIQUE - SERVICE A LA

CARTE

- Choix de 3 Entrées, 3 Plats et 3 Dessert

XXX XXX

LYCÉE des MÉTIERS de l'HÔTELLERIE et du TOURISME  
97190 LE GOSIER  

RESERVATION Tél : 05 90 85 28 95 Email : resa@lhtgosier.com
www.lhtgosier.com/Nos Restaurants

Décembre
2019
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Jeudi 05 

décembre

Menu à 20.00 € - Hors Boissons Menu 

Examen Non communicable
XXX XXX

Menu à 14.00 €, Boissons

comprises

- Soupe japonaise, salade de 

chou

- Porc au caramel

- Dessert du Jour

Lundi 09 

décembre

Menu à 20.00 € - Hors Boissons Menu 

Examen Non communicable
XXX XXX XXX

Mardi 10 

décembre

Menu à 20.00 € - Hors Boissons

- Gougonnettes de thazard, sauce

Mousseline parfum Créole.

- Filet mignon de porc laqué piment citron,

purée d’ignames, légumes.

- Crêpes flambées, glace et caramel laitier

XXX XXX

Menu à 14.00 €, boissons

comprises

- Tomate farcie

- Estouffade de boeuf

bourguignonne, Gratin de

coquillettes/ Brocolis vapeur

 - Mirroir aux fruits de la passion 

Jeudi 12 

décembre

Menu à 20.00 € - Hors Boissons Menu 

Examen Non communicable
XXX XXX XXX

Vendredi 13 

décembre

Menu à 20.00 € - Hors Boissons

Menu Examen Non communicable 

Menu à 35.00 €, Hors Boissons

- Cuisine Innovante de Noel

- amuse bouche

- entrée au choix : briochette de foie gras,

sauce chocolat amère ou queue de

langouste, sauce vierge, duchesse de patate

douce

- plat au choix : sole meunière ou sole farcie

en habit bicolore ou carré d'agneau en

croute de curcuma, légumes du moment

- dessert au choix : Dessert tout chocolat ou

dessert tutti frutti

- mignardises et amuses bouches

XXX XXX
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Lundi 16 

décembre

Menu à 20.00 € - Hors Boissons

- Assiette Antillaise

- Ragout de Porc, pois d'angoles, purée

d'igname

- Bûche de Noêl à l'ananas

XXX

Mardi 17 

décembre
XXX XXX XXX

Menu à 14.00 €, boissons

comprises

- Assiette de charcuterie

- Cochon roussi aux épices, Riz 

et

pois d'Angole consommés 

/Igname

au naturel

- Bûche de noël 

Mercredi 18 

décembre
XXX

DINER GASTRONOMIQUE - SERVICE A LA

CARTE

- Choix de 3 Entrées, 3 Plats et 3 Desserts

XXX XXX

Jeudi 19 

décembre
XXX

Menu à xx € - Hors Boissons

- " Noël d'Ici et d'ailleurs"

(Menu buffet à venir) 

Menu à 14,00 € - boissons 

comprises - ŒUF MEURETTE - 

POULET SAUTE CHASSEUR - 

DESSERT DU JOUR

XXX



Service réservation ouvert du Lundi au Vendredi  de 8h00 à 12h00 et  de 13h à 
15h
Site Internet : www.lhtgosier.com
Vous pouvez maintenant  réserver en ligne directement sur le site !

Restaurant d’Application «Saint Félix»
Déjeuner : 12 h 15 précises
Dîner : 19 h 15 précises

MODES DE REGLEMENT
Nous vous remercions de régler de préférence par carte ou chèque

Nous vous rappelons que pour des raisons pédagogiques, il ne nous est pas 
possible d'accueillir les personnes accompagnées d'enfants de moins de 12 ans. 
Par ailleurs, aucun tarif "enfant" ne sera accordé. Merci de vous conformer aux règles de

l' Établissement et d' adopter une tenue correcte

Vacances Scolaires Fêtes de Fin d'année
Fermeture à partir du 20/12/19

Réouverture Janvier 20



Décembre


