ﬂ] LYCEE des METIERS de 'HOTELLERIE et du TOURISME "Archipel Guadeloupe”
97190 LE GOSIER

Q@Qﬂ RESERVATION Tél : 05 90 85 28 95 Email : resa@lhtgosier.com
www.lhtgosier.com/Nos Restaurants

vl @M%

RESTAURANT

PORT DU MASQUE OBLIGATOIRE EXTERIEUR ET EN SALLE

Jour Application - le Saint Felix MIDI Application - le Saint Felix SOIR Initiation 1 MIDI

T PRO HR1
(30)
Menu a 20.00 € - Hors boissons
- CEufs brouillés en coque de tomate
- Tourte feuilletée aux lambis beurre de
mardi 05 XXX cives
janvier - - Aumoniére de vivaneau et langouste
Sauce champagne Ecrasé de papayes vertes
aux épices Ou Magret de canard sauce porto
Polenta croustillante et millefeville de
légumes
- Gdteau Opéra Ou Beignets a I'anis

T PRO HR2
(30)
1 PRO HR1 Menu a 20.00 € - Hors boissons
(30) « Soirée détox et Vegan. »
Menu @ 20.00 € - Hors boissons - Amuse-bouche : bouillon citronné de
Jeudi 07 - Avocats aux crevettes légumes et gingembre.
janvier - Carré de porc en croute, Mousseline [CN el T TN EN LT TV TN - Y
de banane, Fondue de poireau, gratin [F-CTT0 EELT T EEN AT el 1] 1) 1 CTERCTT
d'igname tofu, escalopes de quinoa et poélée de
- Mousse au chocolat légumes au soja.

- Granité de pomelos, panna cotta, smothies
kiwi a la cardamone.




PORT DU MASQUE OBLIGATOIRE EXTERIEUR ET EN SALLE

Application - le Saint Felix MIDI Application - le Saint Felix SOIR Initiation 1 MIDI
TCAP
(30)
Vendredi Menu & 25.00 € Hors boissons
08 - Melon a l'italienne XXX
janvier - Parmentier de canard, mesclun
- Plateau de fromages
- Fondant au chocolat/ Glace vanille
TCAP
(30)
Londi 11 Menu a 25.00 € Hors boissons
.. - Melon a I'italienne XXX
|anvier - Parmentier de canard, mesclun
- Plateau de fromages
- Fondant au chocolat/ Glace vanille
T PRO HR2
(30)
Menu a 25.00 € - Hors boissons
" Parfums d'Asie "
MB - Nems, Samoussa et Maki
M.ardi. 12 XXX E- S.alade fagon 'I:h?’l' av poulet XXX
janvier P- Papillote de sole a I'oriental et ses
accompagnements
Ou Travers de porc caramélisés Vermicelles et
légumes croquants au wok
D - Plateau gourmand du chef et glace au thé
vert
T PRO HR2
(30)
1 PRO HR1 Menu a 25.00 € - Hors boissons
Jeudi 14 (30) - « Américain et fine bouche ! »
janvier Menu & 20.00 € - Hors boissons - Amuse-bouche : Hot dog revue et corrigé. XXX
Menu Examen - non communicable & - Cassolette de homard du Brunswick.
favance - Jambon grillé sauce barbecue, potatoes,
mais.
- Cheese cake au citron.




Jour

Application - le Saint Felix MIDI

Vendredi 15

TCAP
(30)
Menu a 20.00 € - Hors boissons
- Salade de chévre chaud
- Magret de canard, sauce au poivre

janvier vert, écrasé de pomme de terre a
I’huile d’olive, légumes sautés a l'ail
(s)
- Mousse a la mangue, et sa gondole
d’ananas
TCAP
. (30)
L?nd’, = Menu a 20.00 € - Hors boissons
|anvier Menu Examen - Non communicable a
I'avance
IV!ard:. 19 XXX
janvier

XXX

XXX




Jour

Application - le Saint Felix MIDI Applicatio

Mercredi 20
janvier

1 STHR
(30)
Menu & 20.00 € - Hors boissons
- Gnocchi gorgonzola
- Bourride sétoise
- Dessert du jour

Jeudi 21
janvier

1 PRO HR1 A e-bo
(30) gira
Menu a 20.00 € - Hors boissons Andouille de é
Menu Examen - non communicable a ordon de
I'avance oup caraibes cro

Vendredi 22
janvier

TCAP
(30)
Menu a 25.00 € - Hors boissons
- Assiette de poisson de fumé,
mesclun
- Paupiette de dinde forestiére, purée
de carotte, tagliatelles aux fines
herbes
- Plateau de fromages
- Tarte fine & la banane

XXX XXX

XXX

gwd ouyape XXX

XXX

XXX




PORT DU MASQUE

Application - le Saint Felix MIDI

TCAP
(30)
Menu a 20.00 € - Hors boissons
- Tartare de daurade au lait de coco,

Lundi 25

8 g mesclun (s)

janvier - Réble de lapin farci aux pruneaux,

patate douce sautés aux herbes,
ratatouille
- Créme renversée au caramel

N!ard:. 26 XXX

janvier

Mercredi

27 XXX

janvier

OBLIGATOIRE EXTERIEUR ET EN SALLE

Application - le Saint Felix SOIR

XXX

Initiation 1 MIDI

XXX

XXX

XXX

XXX

XXX




Application - le Saint Felix MIDI

1 PRO HR1
(30)
Menu a 20.00 € - Hors boissons
- Tartelette d'asperge, ceuf poché et
créme de parmesan
- Saumon grillé sauce beurre blanc,
Brochette de légumes du soleil, purée
de patate douce, caviar d'aubergine.
- Assiette de fromage

Jeudi 28
janvier

TCAP

(30)
Menu a 25.00 € - Hors boissons
- Velouté de giraumon aux ouassous,
Vendredi 29 croutons a l'ail
janvier
d’igname sautés, carotte glacée,

épinard a la créeme
-Plateau de fromages

- Poire belle Héléne

PORT DU MASQUE OBLIGATOIRE EXTERIEUR ET EN SALLE

Application - le Saint Felix SOIR

T PRO HR2
(30)
Menu a 20.00 € Hors boissons
- (Brumes plus savoureuses... »
- Amuse-bouche : zaalouck d’aubergines.
- Chorba aux poissons.
- Tajine d’agneau aux pruneaux, semoule
aux fruits secs.
- Glace pistaches, dattes farcies, baklawa.

BTS MHR 2A
(&]0)
Menu a 25.00 € - Hors boissons
- Assiette de poisson fumé

- Gigot d’agneau aux fines herbes, dés|[TR-1.] LRI T EEN N TR T 1 1 COC MR T | CTEES

citron confit OU Carré de porc Choisy

- Brochette de fruits au pain d’épices coulis
banane

Service réservation ouvert du Lundi au Vendredi de 8h00 a 12h00 et de 13h a 15h

Site Internet : www.lhtgosier.com

Vous pouvez maintenant réserver en ligne directement sur le site !

Les restaurants :
Déjeuner: 12 h 15 précises
Diner: 19 h 15 précises

MODES DE REGLEMENT

Nous vous remercions de régler de préférence par carte bancaire ou cheque

Nous vous rappelons que pour des raisons pédagogiques,

il ne nous est pas possible d'accueillir les personnes accompagnées d'enfants de moins de 12 ans.

Par ailleurs, aucun tarif "enfant" ne sera accordé.

Initiation 1 MIDI

XXX

DISPOSITIF COVID-19

Port du masque obligatoire a
table entre le service des mets.

CAMPUS
/2 DES METIERS
. . ETDES
~" QUALIFICATIONS
T I
VA
G
" CAMPUS TI-VAG
L4
TI
i buadelon

/ Région académique
REGIO!

N
GUADELOUPE

Collecte obligatoire de vos
coordonnées sur un cahier de

rappel.

Merci de vous conformer aux régles de I' Etablissement et d' adopter une tenue correcte



