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     1/2   Btlle 

 

Brouilly domaine Geoffray ................................................................  9.00 14.00 

Château Gaborie (Bordeaux) ..............................................................  6.00 8.00 

Côte du Rhône les versants ................................................................  6.00 8.00 

Pinot Noir (Bourgogne) .....................................................................  11.00 15.00 

Saumur Champigny ...........................................................................  9.00 12.00 

Château de la Guerche (Val de Loire)  2020........................................   16.00 

Vacqueras Biodynamie (Côte du Rhone) 2017....................................   24.00 

Château Fabre Cordon (Languedoc Roussillon) ..................................   17.00 

Pic St loup Cros Pujol (Sud Ouest) 2019 ............................................   21.00 

 

Casa de Campo, Valle centrale (Chili) 2020 ........................................   7.00 
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     1/2   Btlle 

 

Domaine du Tariquet (Côte de Gascogne) ..................................  5.00 7.00  

AOC Château moulin LAUNAY Entre deux Mers (Bordeaux) ...  7.00 11.00 

Macon Village Bichot  ...............................................................  9.00 15.00 

Muscadet Fay Homme (Val de Loire) .........................................  7.00 14.00 

Chablis Moreau et Fils (Bourgogne) ...........................................   23.00 

 

Pinot Grigio Sensi .....................................................................   10.00 

     1/2   Btlle 

 

Domaine Saint Jean (Côtes de Provence) ....................  7.00 11.00 

Tavel (Côtes du Rhône) .............................................  8.00 13.00 

Château Grezan Faugères (Languedoc Roussillon) ......   13.00 



    Le Verre 

Merlot ................................................................................  2.00 

 

Sauvignon ..........................................................................  2.00 

 

Cinsault ......................................................................................  2.00 

Restaurant « Le Saint-Félix » 

Lycée des Métiers de l’Hôtellerie et du Tourisme « Archipel Guadeloupe » 

        Btlle 

 

Champagne Vranken Demoiselle .......................................................................  35.00 

Champagne Tzarine cuvée premium ..................................................................  40.00 

 



Restaurant d’Application « Le Saint-Félix » 

Lycée des Métiers de l’Hôtellerie 

et du 

Tourisme « Archipel Guadeloupe » 

 Café       2.00 

 Thé       2.00 

 Infusion      2.00 

 

~~~~~~~~~~ 

 Eau plate      1.00  

 Eau Gazeuse     1.00 

 

~~~~~~~~~~ 

 Cocktail du Jour sans Alcool  2.00 

 Cocktail du Jour Alcoolisé   3.00 

 

~~~~~~~~~~ 

 Digestif      5.00 


