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www.lhtgosier.com/Nos Restaurants

Jour Application — le Saint Félix MIDI Application — le Saint Félix SOIR

Menu a 25.00 € - Boissons comprises
Le chaud rencontre le froid

Lundi Ter Crémeux de petits pois et lardons, chantilly a la menthe
décembre ) . —o~ _
Magret en deux services, creme brulée de patate douce au foie gras et
cuidités
__o__

Banane flambée, Glace vanille pécan

Nouvelle équipe pédagogique

Menu a 22.00 € - boissons comprises

Mardi 02
décembre Potage crécy au lard
--o--
Pavé de vivaneau r6ti, gratin d'igname et [égumes glacés
--o--

Mi-cuit choco-cookies glace vanille



mailto:resa@lhtgosier.com
http://www.lhtgosier.com/Nos

Jour Application — le Saint Félix MIDI Application — le Saint Félix SOIR
MENU BISTRONOMIE a 35.00 € - Hors boissons
, . . . N Asperge verte, saumon fumé maison
Début du service a 12h00 précise, fermeture des portes a pge L .
- . wasabi et herbes fraiches
12h20 pour raison logistique. o
Sucrine, poulet pané, parmesan, tomates confites et pesto
. Menu a 25.00 € - boissons comprises ' , o '
Mercredi 03 Filet de Merlu confit sauce pilpil, raviole de blette et ricotta,
décembre . .
Assiette de charcuterie cremeux champignon
ou
__O__ ~ DY ~ . . . 7
Cote de beeuf, sauce béarnaise, frite de patate douce, brochette de légumes Cote de Veau entiére rotie, pomme‘s grenalllles, aubergine brulée et
- romanesco, jus corsé
Crépes facon belle Héléne ) o —o— . ) .
Pain perdu brioché sorbet rhum vieux et créme anglaise vanillé
ou
Pavlova aux fruits rouges
Nouvelle équipe pédagogique T
Menu a 22.00 € - Boissons comprises
Mardi 09
décembre Oeufs farcis chimay

__0__
Poulet réti jus corsé, gratin dauphinois, haricots verts sautés a I'ail
__0__
Brookie creme anglaise

Mercredi 10
décembre

Début du service a 12h00 précise, fermeture des portes a
12h20 pour raison logistique.
Menu a 25.00 € - Boissons comprises

Tartare de daurade au lait de coco, mesclun
—O--
Steak au poivre, gratin d’'igname, poélée de légumes
—O--
Perles de melon rafraichies




Jour

Application — le Saint Félix MIDI

Application — le Saint Félix SOIR

Vendredi 12

Menu a 25.00 € - Boissons comprises
BRUNCH

Pancake patate douce sirop atoumo
chocolat martiniquais et mini pains au beurre
Bille féroce avocat - Verrine concombre hareng
Mini brochette jambon de noél et ananas roti

Menu a 40.00 € - Hors boissons

Velouté de marron, chips de légumes
—0--
Foie gras en terrine mi cuite, sauté meuniére au manioc
Chutney créole et Pain brioché maison
—0--
Sole meuniere préparée devant vous, risotto aux champignons, l[égumes

décembre Mini boudins poisson et rouge (bouchers) croquants pays
Wrap de thon fumé Ou
Accras morue et malanga - giraumon Carrelet en paupiette pochée au champagne, risotto aux champignons,
CEufs brouillés — bacon crispy - Brochettes ananas melon pasteque légumes croquants pays
Smoothies — jus groseille gingembre et eau de coco -0
Boissons chaudes Fromages
Viennoiseries —-0--
La buche de noél déstructurée agrumes chocolat
Menu a 22.00 € - Boissons comprises
Mardi 16 Assiette de jambon de noél
décembre ) ) o
Filet mignon de porc r6ti, igname en textures
--0--

Bliche exotique




Début du service a 12h00 précise, fermeture des portes a
12h20 pour raison logistique.

Menu a 25.00 € - Boissons comprises

Mercredi 17 Assiette de saumon fumé
décembre --0--

Filet de daurade sauté, sauce a la maracuja, légumes talchi,
gratin de banane plantain
—-0O--
Entremet a I’ananas et son coulis de fruits rouge

Menu a 35.00 € - Hors boissons
MINI CARTE GASTRONOMIQUE
Foie Gras poélé, pain d’épices maison et pickles de rhubarbe
ou
Ouassous flambés au rhum vieux, mache et orange
-0
Bouillabaisse Caraibes
ou
Cote de beeuf maturée rotie, Dauphine de patate douce, artichaut en
barigoule, jus corsé au cacao
-0
Baba au Rhum vieux créeme diplomate café
ou
Choco noisette, glace Vanille topping caramel

Site internet : www.lhtgosier.com - Vous pouvez réserver en ligne
a partir du site !

correcte.
Service réservation ouvert du lundi au vendredi de 8h00 a 12h00

etde 13h a 15h.
Horaires des restaurants :

Déjeuners :
e Lundi, mardi, jeudi et vendredi: 12h15 précise

e Mercredi: 11h50 précise (fin du service 13h30 maxi)

Diners :
o Mardi, mercredi, jeudi et vendredi : 19h15 précise

Modes de réglements :

[

¢ Nous vous demandons de régler de préférence par carte
bancaire ou chéque
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